	                        ANALISI SENSORIALE DEL VINO

	DEGUSTATORE:
	Baratta  Lorenzet

	CATEGORIA VINO:
	vino rosato secco, breve macerazione in rosso, col II andrebbe la birra ma per non coprire il gusto del coniglio, accompagnamo un

	DENOMINAZIONE VINO:
	teroldego rotaliano rosato igt  trentino   cantina ENDRIZZI san michele all’adige tn  12,5 %vol,andrea da cortà compostitore celtico-ladino di pozzale-pieve di cadore , vivente

	ANNATA:
	2006

	TEMP. VINO:
	10-12°c

	TEMP. AMBIENTE:
	

	DATA/ORA:
	12/03/09

	1) ESAME VISIVO
	

	
	LIMPIDEZZA-:

Limpido

COLORE:

rosa aranciato
FLUIDITA’:

poco  Consistente

EFFERVESCENZA:

OSSERVAZIONI:



	2) ESAME OLFATTIVO:
	INTENSITA’:

Intenso 

PERSISTENZA:

Persistente

QUALITA’:

Fine

DESCRIZIONE:

Profumo  floreale  fruttato

OSSERVAZIONI:



	3) ESAME 

GUSTATIVO:
	CORPO DEL VINO:

Di  corpo

ZUCCHERI:

Secco

ACIDI:

FRESCO

TANNINI:

SALI MINERALI:

SAPIDO

ALCOLI:

caldo
POLIALCOLI:

morbido

EQUILIBRIO:

Equilibrato

INTENSITA’:

intenso 

PERSISTENZA:

abb.Persistente

QUALITA’:

fine



	4) CONSIDERAZIONI FINALI:
	ARMONIA:

Armonico

STATO EVOLUTIVO:

Pronto

TIPOLOGIA ACCOSTAMENTI:

secondo di oggi

OSSERVAZIONI:




