	                        ANALISI SENSORIALE DEL VINO

	DEGUSTATORE:
	Maira  Dall’Anese

	CATEGORIA VINO:
	vino bianco secco 

	DENOMINAZIONE VINO:
	Soave classico doc Fittà di Soave Verona

	ANNATA:
	2009

	TEMP. VINO:
	12°c

	TEMP.AMBIENTE:
	

	DATA/ORA:
	06/05/2010

	1) ESAME VISIVO
	  

	
	LIMPIDEZZA:

Limpid
COLORE:

Greenish yellow
FLUIDITA’:

Fluid
EFFERVESCENZA:

OSSERVAZIONI:



	2) ESAME OLFATTIVO:
	INTENSITA’:

Intense
PERSISTENZA:

Persistent
QUALITA’:

Fine

DESCRIZIONE:

Aromatic  flowery herbaceous
OSSERVAZIONI:



	3) ESAME 

GUSTATIVO:
	CORPO DEL VINO:

Full
ZUCCHERI:

Dry
ACIDI:

FRESCH
TANNINI:

SALI MINERALI:

TASTY
ALCOLI:

Warm
POLIALCOLI:

Soft
EQUILIBRIO:

Balanced
INTENSITA’:

intense
PERSISTENZA:

Persistent
QUALITA’:

fine



	4) CONSIDERAZIONI FINALI:
	ARMONIA:

Harmonius
STATO EVOLUTIVO:

Ready
TIPOLOGIA ACCOSTAMENTI:

For appetizer and Ravioli  
OSSERVAZIONI:




