	                        ANALISI SENSORIALE DEL VINO

	DEGUSTATORE:
	Segat Elena Vesca 

	CATEGORIA VINO:
	today we serve a white Sparkling  Wine

	DENOMINAZIONE VINO:
	Prosecco di Valdobbiadene extra dry  dOCg Denominazione Origine Controllata  garantita VSQPRD vino spumante di  qualità di tipo aromatico.  Prodotto  Cantina Contarini metodo  Charmat in autoclave 11,5%vol


	ANNATA:
	2010

	TEMP. VINO:
	8°  degres service

	TEMP.AMBIENTE:
	

	1) ESAME VISIVO
	

	
	LIMPIDEZZA:

Limpid
COLORE:

Straw Yellow
FLUIDITA’:

quite flowing
EFFERVESCENZA:

fine and shortly persistent
OSSERVAZIONI:

 (grana = bubbles)


	) ESAME OLFATTIVO:
	INTENSITA’:

Intense
PERSISTENZA:

Persistent
QUALITA’:

Fine
DESCRIZIONE:

(Bouquet elegante, )= fragrant= (vegetal),
OSSERVAZIONI:



	3) ESAME 

GUSTATIVO:
	CORPO DEL VINO:

full
ZUCCHERI:

dry
ACIDI:

fresh
TANNINI:

SALI MINERALI:

tasty
ALCOLI:

light
POLIALCOLI:

quite soft
EQUILIBRIO:

balanced
INTENSITA’:

intense
PERSISTENZA:

Persistent
QUALITA’:

fine


	4) CONSIDERAZIONI FINALI:
	ARMONIA:

Harmonius
STATO EVOLUTIVO:

Ready
TIPOLOGIA ACCOSTAMENTI:

I don’t suggest for this menu
OSSERVAZIONI:




