	                        ANALISI SENSORIALE DEL VINO

	DEGUSTATORE:
	 Zanon Francesco, Padovan Simone, Ambra De Pin ,Popazova Ecaterina, Rizzo Giada, Marin Ana, Cristian Da Frè, 

	CATEGORIA VINO:
	vino bianco secco

prosecco tranquillo o fermo

	DENOMINAZIONE VINO:
	Prosecco dei colli trevigiani cantina San Martino ,è un vino IGT (Indicazione Geografica Tipica) col San Martino - farra di soligo  11% vol; prosecco dei colli trevigiani I.G.T. 2008

	ANNATA:
	2008

	TEMP. VINO:
	10-12°c   10-12°c

	TEMP. AMBIENTE:
	

	DATA/ORA:
	25/01/10  01 02 2010 

	1) ESAME VISIVO
	

	
	LIMPIDEZZA-:

Limpido  
COLORE:

Giallo  paglierino   scarico riflessi verdognoli  
FLUIDITA’:

poco  Consistente  
EFFERVESCENZA:

OSSERVAZIONI:



	2) ESAME OLFATTIVO:
	INTENSITA’:

abb Intenso 

PERSISTENZA:

abb Persistente

QUALITA’:

Fine

DESCRIZIONE:

bouquet   floreale  fruttato

OSSERVAZIONI:



	3) ESAME 

GUSTATIVO:
	CORPO DEL VINO:

leggero
ZUCCHERI:

Secco

ACIDI:

fresco
TANNINI:

SALI MINERALI:

SAPIDO

ALCOLI:

caldo
POLIALCOLI:

morbido

EQUILIBRIO:

Equilibrato tra Sali e acidi
INTENSITA’:

intenso 

PERSISTENZA:

abb.Persistente

QUALITA’:

fine



	4) CONSIDERAZIONI FINALI:
	ARMONIA:

Armonico

STATO EVOLUTIVO:

Pronto

TIPOLOGIA ACCOSTAMENTI:

rinfresco   e I di oggi

OSSERVAZIONI:




