	                        ANALISI SENSORIALE DEL VINO

	DEGUSTATORE:
	 Zanon Francesco, Padovan Simone, Dore Marco

	CATEGORIA VINO:
	bianco dolce 

	DENOMINAZIONE VINO:
	moscato d’asti cantina Paolo saracco dop, 5,5 % gradi alcolici
nn è un vino perché nn supera i 10% dradi alcolici

moscato perche sa di muschio

	ANNATA:
	2010

	TEMP. VINO:
	8-!0°C

	TEMP. AMBIENTE:
	

	DATA/ORA:
	14/05/09

	1) ESAME VISIVO
	

	
	LIMPIDEZZA-:

Limpido

COLORE:

giallo paglierino, riflessi verdognoli
FLUIDITA’:

 consistente
EFFERVESCENZA:

nessuna
OSSERVAZIONI:



	2) ESAME OLFATTIVO:
	INTENSITA’:

 Intenso 

PERSISTENZA:

Persistente

QUALITA’:

Fine

DESCRIZIONE:

Profumo  erbaceo., aromatico sentori di muschi caratteristici
OSSERVAZIONI:



	3) ESAME 

GUSTATIVO:
	CORPO DEL VINO:

ZUCCHERI:

dolce
ACIDI:

FRESCO

TANNINI:

SALI MINERALI:

ALCOLI:

leggero
POLIALCOLI:

morbido

EQUILIBRIO:

Equilibrato

INTENSITA’:

intenso 

PERSISTENZA:

Persistente

QUALITA’:

fine



	4) CONSIDERAZIONI FINALI:
	ARMONIA:

Armonico

STATO EVOLUTIVO:

Pronto

TIPOLOGIA ACCOSTAMENTI:

con il dessert
OSSERVAZIONI:

tannino:sostanza che lega la bocca 



