	1° PRODOTTO
	Verdiso vino

	ASPETTI STORICI
	Il Verdiso è un vitigno di buona vigoria con produzione costante e buona adattabilità ai diversi tipi di terreno. 

	LUOGHI DI PRODUZIONE
	Valdobbiadene e provincia di Treviso

	TECNICHE PRODUTTIVE
	Il vino base è ottenuto per accurata fermentazione in bianco, sino a quasi totale esaurimento dello zucchero naturale originario dopo il vino viene lasciato sottostare ai freddi invernali che lo spogliano dei tartrati e ne provocano l'illimpidimento.

	CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
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Il vino Verdiso è di colore giallo paglierino, scarico, con riflessi verdognoli, dall'odore tenue, speziato, delicatamente fruttato con caratteristico sentore di verde. Il sapore è secco, vivace, asprigno, con ricordo di mela acerba, di corposità media, con retrogusto leggermente amarognolo.



	UTILIZZO IN RICETTE TIPICHE
	Piatti leggeri, ma specialmente con antipasti magri, pesce e crostacei, risotti primaverili alle erbe.

	ASPETTI FOLKLORISTICI COLLEGATI
	Festa dell’uva (Treviso)

	CIBI ABBINABILI
	Antipasti magri, pesce, risotti, primaverili alle erbe.

	ALTRO
	

	

	2° PRODOTTO
	Formaggio Piave Dop

	ASPETTI STORICI
	Il nome del formaggio “Piave” deriva dall’omonimo fiume, la cui sorgente si trova sul monte Peralba in Val Visdende, nel territorio del Comelico, la parte più settentrionale della
provincia di Belluno.

	LUOGHI DI PRODUZIONE
	Il formaggio  viene commercializzato in tipologie corrispondenti ai diversi tempi di stagionatura.
È possibile distinguere fra: 

-un fresco 

-un mezzano 

-un vecchio 

-un vecchio Oro del Tempo 



	TECNICHE PRODUTTIVE
	Lattebusche

	CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
	La pasta con la stagionatura acquisisce un colore bianco una pasta friabile e un gusto inconfondibile. Formaggio duro a pasta cotta.  
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	UTILIZZO IN RICETTE TIPICHE
	Creaps al formaggio Piave, Millefoglie di Piave con invidia e spinaci

	ASPETTI FOLKLORISTICI COLLEGATI
	Smonticata

	BEVANDE ABBINABILI
	Rosso classico e Spumante

	ALTRO
	


